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Petra' meus ezhomm?

110 g amann blot

175 g chokolad

210 g sukr

ur vi 225 g bleud

1 Meskit an amann gant ar sukr en ur bodez.

Ouzhpennit ar vi. Meskit.

ul loaiad vihan goell

En ur plad all, meskit ar bleud hag ar goell.

Ouzhpennit ar bleud hag ar goell e-barzh ar 
bodez. Meskit. 

Ouzhpennit chokolad didroc'het e tammoù. 
Meskit.

Grit bouloù bihan gant an toaz. 
Lakait anezho war ur blakenn.

Lakait er forn e-pad 9 munut da 170 derez.7
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Penaos ober ?

Skeudennoù : skeudennaoueg TES : https://www.reseau-canope.fr/tes/skeudennaoueg/


